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MENU

APERITIVO

Trento DOC Blanc de Blancs, Ferrari
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ANTIPASTI

Arancini truffés a la mozzarella — Tartare de boeuf aux huitres — ,
Cromesquis de ris de veau
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PRIMIPIATTI

Carpaccio de langoustine et son consommé glacé, émulsion citron-verveine

SORBETTO DIGESTIVO

Sorbet a la mandarine de Sicile et limoncello
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SECONDIPIATTI

Veau en cro(te de parmesan, cuit a basse température,
risotto crémeux a la chataigne et sauce verde

FORMAGG

Camembert di bufala truffé — Pecorino Romano DOP et mostarda —
Gorgonzola et chutney de mandarine au balsamique

VARIAZIONE DI DESSERT

Macaron, duo de marmelades de coing et de citron yuzu —
Tartelette au chocolat noir et cerises Amarena — Baba alla grappa
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Et ses douceurs sucrées
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